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WORKSHOP MESSER HÄRTENWORKSHOP MESSER SELEKTIV HÄRTEN

MESSERMACHER-& 
SCHMIEDEBEDARF 
Alles, was Sie zum selektiven Härten be-
nötigen und vieles mehr (natürlich auch 
Klingen wie diese), gibt es bei Tobias 
Haselmayr. Der Messermacher (DMG-
Mitglied) und Kunstschmiedemeister 
ist für seine authentischen Schwert-
rekonstruktionen und Restaurationen 
bekannt. Ob Damast-Küchenmesser, 
Jagdmesser oder Fighter: Seine Messer 
härtet er grundsätzlich selektiv.

Schmiedekunst Haselmayr
Tel. 0160-96664580 
www.haselmayr.de

Das Glätten der Klingenflanken ist eine Arbeit, 
die es in sich hat. Doch sie ist notwendig, um 
die Hamon-Linie sichtbar zu machen.

Mit Schleifpapier oder -leinen und immer 
feiner werdender Körnung wird die Klinge 
zunehmend glatter.

Wenn es an die feinen Körnungen ab 1200er 
Papier geht, kann man WD-40 benutzen, um 
das Schleifpapier länger frei zu halten.

In Japan wird oft tagelang poliert. Eisen(III)-
chlorid ist eine einfachere Methode, um die 
Härtelinie hervor zu holen.

Die Klinge am besten immer nur ein paar 
Sekunden lang eintauchen und den Fortschritt 
des Ätzvorgangs im Blick behalten.

Der Hamon ist nun schon richtig gut sichtbar. 
Eine Politur mit Wiener Kalk (mit einem Lap-
pen auftragen) verfeinert das Ganze noch. 
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Diese belastbare, selektiv gehärtete Klinge 
von Tobias Haselmayr ist funktional und schön 
anzusehen. Selektiv Härten ist nicht schwer! 

Die Kombination aus Härte und Zähigkeit 
macht‘s: Diese selektiv gehärtete Klinge 
überstand – im Schraubstock eingespannt – 
wuchtige Schmiedehammerschläge. 
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